
                                                              
 

 

Du hast Lust auf etwas Neues und bist bereit mit Deinen kulinarischen Ideen, fachlichem Können   

sowie sozialer Kompetenz durchzustarten? Wir legen los und suchen für unser kleines, österreichisches 

 “Wirtshaus” im traditionsreichen und beliebten Hotel Eggerwirt eine/n verlässliche/n Partner/in:  

 

Koch/Köchin mit Begeisterung 

für die Leitung der Küche 

 

    Interessante und zielführende Aufgabe, den Eggerwirt gemeinsam mit uns zu entwickeln, wobei  

speziell die Kulinarik zu “Deinem Projekt” und selbständigen Verantwortungsbereich  wird. 

    Kleines, kompetentes Team und ein angenehmer Wirkungsplatz in der Premiumdestination Kitzbühel. 

    Netter Kundenmix aus Einheimischen und Gästen aus nah und fern, welche ein kompaktes und  

modernes Angebot der beliebten, gut bürgerlichen Wirtshausküche schätzen.  

    Faire Arbeitgeberfamilie, welche die gemeinsamen Ziele <erfolgreich und zufrieden sein> zusammen  

mit dem Team und unter dem Motto “Agieren mit Herz, Hirn und Verstand” nachhaltig erreichen will.  

    Auf Wunsch Jahresstelle bei 4,5 bis 5 Tage Woche, planbare Dienstzeiten sowie größtmögliche 

Unterstützung mit individueller Gestaltung, um den für Dich bestmöglichen Arbeitsplatz zu erreichen.  

    Je nach Gesamtpaket liegt die feste Entlohnung zwischen € 50 bis € 75 Tausend brutto pro Jahr.  

Zudem bieten wir die Möglichkeit mitzuwachsen und im Rahmen einer erfolgsabhängigen  

Komponente direkten Einfluss auf die Steigerung des Einkommens zu nehmen und von Deinem  

positiven Wirken und Engagement zu profitieren.  

    Diverse Benefits bei unseren Partnern sowie leben und arbeiten im Paradies der Kitzbüheler Alpen.    

 
 

Hotel-Gasthof Eggerwirt 
Familie Klackl GmbH 

Dein Kontakt: Christian Klackl 

Untere Gänsbachgasse 12, 6370 Kitzbühel 

Tel. +43 5356 62455 o. +43 664 39 44 870 

info@eggerwirt-kitzbuehel.at 

www.eggerwirt-kitzbuehel.at 


