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27. BIS 29.
AUGUST

2026

EIN PROJEKT VON KITZBÜHEL TOURISMUS
MIT HERZLICHER UNTERSTÜTZUNG VON

Vom 8. bis 11. Oktober 2026 trifft die italienische 
Region Piemont mit dem Besten aus Alba – allen 

voran dem weißen Alba-Diamanten und exquisiten, 
hochwertigen Trüffelspezialitäten – in Kitzbühel 

zusammen.

TIPP

x PIEMONT

KULINARIK.KITZBUEHEL.COM 

RAHMENPROGRAMM

TIPPS
GENUSSMARKT KITZBÜHEL 
SAMSTAG, 29. August 2026 von 08:00 bis 14:00 Uhr

FRANZÖSISCHER FISCHMARKT 
SONNTAG, 30. August 2026 ab 10:00 Uhr

EVENT TAXI REITH 
Reith Kulturhaus    Kitzbühel� 17:30 Uhr 

Aquarena Kitzbühel    Reith� 22:00 Uhr

DO	 Live-Musik | Chevy 57 & Hand aufs Herz

FR	 Bastelecke | 14:00 bis 18:00 Uhr 

Live Musik | Die Romedi Madln & Barbara O. 

Platzkonzert der Stadtmusik Kitzbühel | ab 20:00 Uhr

SA	 Bastelecke | 12:00 bis 16:00 Uhr 

Clown Pepe | 16:00 bis 18:00 Uhr 

Live Musik | Da Zugroaste zu Dritt, 

The LaRossa‘s & Short and Curlies

Genusscatering Ralf & Stefan

Eierschwammerlgulasch mit Serviettenknödel

11

Schwarzer Adler Jochberg

Gamslasagne vom Grill by Marco Gatterer
Tiroler Gemüse Lasagne mit Tiroler Einbrenn

13

Restaurant Goldene Gams

Tiroler Kaspressknödel

15

Alpengasthof Melkalm

Tiroler Topfenblattl auf Sauerkraut

12

Bio Bergbauernhof Mittern

Die Bio Pilz-Küche

14

WIR WÜNSCHEN
GUTEN APPETIT!



Kitzbüheler Bäuerinnen

Knusperwaffeln mit Staubzucker

08

Legenden Café

Daumnidei mit Sauerkraut
Apfelradl mit Eis

05

Das Glockenspiel

Glockenspiel Vitello Tonnato
Rote Beete & Ziegenkäse

02

Zielhaus Red Bull Kitzbühel

Zielhaus Smash Burger vom Hahnenkammrind
Zielhaus Vegan Burger

04

Der Käseladen Kitzbühel

Hirschkäsekrainer auf Tiroler Sauerkraut

03

Kortschak Café & Wein

Wiener Schnitzel

06

Weinherz Kitzbühel

Kitz Bellini mit hausgemachtem Marillenlikör
Besondere Weine & coole Drinks

07Jimmy‘s Dinner & Club

Jimmy‘s Ribs

01

HIGHLIGHTS
DER SPEISEKARTE

Erika Boutiquehotel Kitzbühel

Crunchy Backhendl
Tiroler Kürbiskern Tiramisu

09

Restaurant s‘Pfandl

Pfandl Gulasch mit Spätzle

10
DONNERSTAG NEU� 16:00 bis 22:00 Uhr
FREITAG� 14:00 bis 22:00 Uhr
SAMSTAG� 11:00 bis 22:00 UhrZE

IT
EN

Kulinarik gehört zu Kitzbühel, wie die Streif zum 

Hahnenkamm. Die kulinarische Vielfalt der Region – von 

traditionellen Spezialitäten bis zur gehobenen Küche – ist ein 

wesentlicher Teil der Identität der Gamsstadt und bildet die 

Grundlage für KITZ Kulinarik 2026.

KITZ KULINARIK
27. BIS 29. AUGUST

Mit dem ausgewiesenen Event-Charakter stehen alle Zeichen 

auf Verkosten und Genießen. Der Fokus der teilnehmenden 

KITZ Kulinarik Partner richtet sich auf regionale Produkte 

mit erzählbaren und zugleich erlebbaren Gerichten. 

KITZ Kulinarik wurde heuer wieder mit dem Green Event 

Tirol Basic Siegel ausgezeichnet.

Änderungen vorbehalten. Bitte lächeln! Wichtiger Hinweis: Von dieser 
Veranstaltung werden Foto- und Filmaufnahmen (inklusive Ton) angefertigt.

Weitere Gerichte
auf der nächsten Seite
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